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Anschlag vorne 3 Netzteil15

4 Rändelschrauben Auffangschale16

1 13Kabelauflage Ein- / Aus-Schalter 

Linearführung / Skalierung vorne 5 Griffmulden17

12 Betriebsstundenzähler

2 14Rastbolzen DC – Buchse 2,1mm 

bewegliches Schneidelement 6 18 Kugellager 

Nuten der MesserLinearführung / Skalierung hinten 9 21

feststehendes Schneidelement8 20 Mitnehmerstege 

10 Anschlag hinten Messer22

11 Sterngriffschraube Exzenterführung 23

Schneideinheit7 19 Nocken des Exzenterlagers 
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Nach dem Benutzen der Maschine muss diese über den  
Ein- / Aus-Schalter (13) ausgeschaltet und vom Stromnetz  
getrennt werden.

Schalten Sie die Maschine über den Ein-/ Aus-Schalter (8)  
aus und trennen Sie diese vom Stromnetz.

Reinigen Sie nun die Maschine mittels eines handelsüblichen 
Pinsels. Besonderes Augenmerk ist auf die Zwischenräume 
der Messer und alle weiteren beweglichen Teile zu legen. 
Achten Sie darauf, beide Schneidelemente gründlich zu  
reinigen.

Nehmen Sie das bewegliche Schneidelement (6) des  
Messerblocks durch leichtes Ziehen im Bereich der 
Griffmulden (17) aus der Schneideinheit (7).

Bei Bedarf kann die Maschine auch mit einem feuchten Lappen 
gereinigt werden. Schieben Sie die beweglichen Anschläge 
auf der Führung nach hinten und kippen die komplette 
Einheit nach vorne, um die Schirmgeflechte auf eine Seite der 
Auffangschale zu befördern. Entfernen Sie die Schirmreste 
mittels Staubsauger.

Nehmen Sie die Messer (22) aus den Schneidelementen 
(Achtung Schnittgefahr!).

Tägliche Reinigung

Reinigung des Messerblocks (mindestens 1x wöchentlich)
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Reinigen Sie die Kontaktflächen der Schneideinheit und der 
Messer mit einem sauberen, fusselfreien Tuch. 

Positionieren Sie je ein Messer in die Vertiefung der beiden 
Schneidelemente. Die drei Nuten der Messer (21) greifen in 
die jeweiligen Mitnehmerstege (20). Die flachen  
(unbeschrifteten) Messerrücken zeigen dabei zueinander.

Die Messerrückseiten sollen mit Feinmechanikeröl benetzt
werden. Fügen Sie nun die beiden Schneidelemente zusam-
men. Achten Sie hierbei darauf, dass sich keine Fremdkörper
zwischen den Flächen befinden. (Achtung Quetschgefahr!)
Die Exzenterführung (23) der Laufscheibe ist hierbei über 
dem Nocken (19) des Exzenterlagers zu positionieren. Es 
empfiehlt sich, den Zentriernocken auf ca. 6 Uhr einzustellen. 

Die Schneidelemente sollten möglichst spaltfrei zueinander 
montiert werden.

Kontrollieren Sie die Messer auf Beschädigungen. Gegebenen-
falls sollten defekte Messer ausgetauscht werden.  
Ersatzteil-Art.-Nr. 8078856.

Drehen Sie mehrfach den Innenkranz des Kugellagers (18), 
um einen gleichmäßigen Schmierfilm aufzubauen.
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Montage nach Reinigung


